RESTAURANT «lE VIEUX SAULE »
7él. 03 85 55 09 53
Emaid . restaurant.levieuxsaule@orange.fr

A |’occasion de |’arrivée du beaujolais nouveau,
NOUS VOUS Proposons un menu a emporter,
a reserver jusqu’au lundi 16
et a venir chercher au restaurant de 10 H. a 12H.30

les Jeudi 19-vendredi 20-samedi 21 et dimanche 22 Novembre 2020

MENU v 31 €
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Terrine de chevreuil « maison » et cépes du Morvan,

son chutney de fruits secs
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Le coq au vin traditionnellement mijoté aux petits oignons, lardons et champignons,

accompagné de tagliatelles fraiches aux ceufs
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Ma tartelette sablée a la rhubarbe et chocolat noir,

coulis de fruits rouges
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Pour accompagner votre repas, nous vous proposons la bouteille
de beaujolais villages primeur du Domaine de la Creuze noire(75cl.) : 15 €
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